
"Original 
deutsche Küche"

unsere 

kulinarische Empfehlung

in der Zeit 

vom 13. bis 26. Februar 2012

Suppen
soups

Hannöversche grüne Erbsensuppe 

mit Büsumer Krabben 7,00 €

Hanoverian green pea soup

with "Büsumer" prawns

***

Original Hamburger Aalsuppe 7,50 €

original Hamburg eel soup



Hauptgerichte
main courses

Hausgemachte Rinderrouladen

gefüllt mit Senf, Speck, Zwiebeln und Gurken

Rotweinsauce, Salzkartoffeln

Blumenkohl mit Semmelbröselbutter 15,00 €

homemade beef roll filled with mustard, bacon, 

onions and gherkins, red wine sauce, potatoes,

cauliflower with buttered breadcrumbs

***

Gebratene Kalbsleber "Berliner Art"

mit Apfelscheibe und Zwiebelringen 

auf Rahmsauce, Stampfkartoffeln, Salatteller 17,50 €

roasted calf 's liver " Berlin - Style"

with apples slices and onion rings in cream sauce

mashed potatoes, salad

***

Gebratene grüne Heringe

mit Zwiebelringen und Bratkartoffeln

Gurkensalat 12,50 €

roasted green herrings

with onion rings and fried potatoes

cucumber salad

***

Ochsenschwanzragoût

mit frischen Pilzen in Rotweinsauce,

Semmelknödel, Salatteller 18,50 €

oxtail ragout

with fresh mushrooms in red wine sauce, bread dumpling, salad

***

Zarte Spanferkelkotelettes

auf Weinsauerkraut, Braunschweiger Mumme

Petersilienkartoffeln 16,50 €

tender pork chops on wine Sauerkraut,

 "Braunschweiger Mumme" and parsley potatoes



Dessert
dessert

Warmer Butterkuchen

mit Vanilleeis und Sahne 5,00 €

warm butter cake with vanilla ice cream 

Zu diesen Köstlichkeiten empfehlen wir

Weine aus deutschen Landen

Juliusspital Würzburg, Franken

2010 er Silvaner

Aromen von Stachelbeere, Kiwi, Lychee und Waldhonig

0,75 l 29,50 €

Staatsweingüter Kloster Eberbach, Hessische Bergstraße 

2008 er Dornfelder QbA, trocken

besticht durch seine Frucht und tiefrote Farbe

0,75 l 25,50 €

Weingut Sander, Rheinhessen

2009 er Trio QbA, trocken

Traditionscuvée aus Weißburgunder, Kerner und Müller-Thurgau,

milde Säure, dezentes Bukett und nachhaltige Struktur

0,75 l 23,50 €

Weingut A. Christmann, Rheinpfalz

2009 er Gutsriesling QbA, trocken

geprägt von feinfruchtiger Leichtigkeit und  

Komplexität des Buntsandsteins.

0,75 l 28,50 €


